CARTE

Service 10% compris

Entrées Froides

Crudités diverses 8 €00
Euf a la russe 9€50
Salade Gourmande (jambon cru, foie gras d oie, avocat, champignons. . .) 13 €00
Jambon Cru du Pays, crudités diverses 10 €00
Terrine du moment, crudités diverses (fait maison) 12 €00
Foie Gras d'Ote (fait maison) 17 €00
Salade Munstérienne (crotitons au Munster, lardons, tomates ...) 11€ 00

Entrées Chaudes

Potage du jour 6 €00
Bouchée a la Reine 10 €00
Euf Cocotte a [alsacienne 7 €50
Feuilleté aux Escargots et aux Champignons 12 €00
Poissons

Suivant arrivage — voir notre tableau des suggestions-

Viandes

Magret d’Ote au vin miellé, petits [égumes, Pommes du jour 16 €00
Tournedos de beeuf facon Rossini 22€00
Escalope de veau panée garnie, Pommes frisées 15€00
Pavé de Beeuf aux Champignons du moment 20€00
Filet de Beeuf grillé garni, Pommes frisées 19€00
Cordon bleu Marcaire (escalope de veau farcie au fromage de Munster, tomate, oignons 18€00
et cumin) garni, Pommes frisées —création -

Souris d’Agneau confite, Pommes du jour 22€00
Choucroute garnie a [!Alsacienne, Pommes vapeur 16 €00
Portion de Salade verte 2€50
Portion de pommes frisées 3 €50
Les plats "faits maison" sont élaborés sur place a partir de produits bruts. A

(Art. D. 121-13-3 c.conso). —D



Exemple de Menus
Menu a 20 €

Feuilleté a la reine
RXR
Escalope de veau, pommes frisées
RXR

Fromage ou Glace

Menu a 30 €

&Euf Cocotte a [alsacienne
Ou Euf a la russe

R
Filet de beeuf grillé, pommes frisées
RXR
Parfait glacé aux Noix

Sauce au chocolat
(fait maison)

Les plats "faits maison" sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

(Art. D. 121-13-3 c.conso).



